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Ingredienti*

Pastasfoglia,1 rotolo

Zucchine,300g

Fiori di zucca,4
Ricotta,300g

Taleggio,100g
Uova, 2

Parmigiano,50 g

Olio evo

Salee pepe

uno stampo di 24 cm

Preparazione

Mondatelezucchineetagliatelein obliquoa losanghesottili, conditelecon

olioe salee fatelecuocerein padellaa fuoco vivace.Lavate easciugate

delicatamentei fiori di zucca,togliete il piccioloe apriteli delicatamente,
quinditagliateliin pezzi.

In un recipientelavoratela ricottacon le uovae il formaggio grattugiato,

conditecon sale e pepe,in ultimo unite i fiori di zucca.
Foderatelo stampoconla pastasfoglia e forateloleggermentecon una

forchetta,mettetesul fondounostratodi zucchine,unite le rimanentialla
ricottaeversateil compostosullezucchinecercandodi livellarlo bene.

Tagliateil taleggio a cubettie distribuitelosullatorta.
Fatecuocerelatorta in forno preriscaldatoa 1 70°C per 40 minuti circa.
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