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Ingredienti®

Pasta sfoglia, 1 rotolo
Zucchine, 300 g
Fiori di zucca, 4
Ricotta, 300 g
Taleggio, 100 g
Uova, 2
Parmigiano, 50 g
it il Olio evo

™ i, ”‘i Sale e pepe

11

anta ustica ca/zgﬂméj/w e hicolla

Preparazione

Mondate le zucchine e tagliafele in obliquo a losanghe sottili, conditele con
olio e sale e fatele cuocere in padella a fuoco vivace. Lavate e asciugate
delicatomente i fiori di zucca, togliete il picciolo e apriteli delicatamente,
quindi fagliateli in pezzi.

In un recipiente lavorate la ricotta con le uova e il formaggio grattugiato,
condite con sale e pepe, in ultimo unite i fiori di zucca.

Foderate lo stampo con la pasta sfoglia e foratelo leggermente con una
forchetta, mettete sul fondo uno strato di zucchine, unite le rimanenti alla
ricotta e versate il composto sulle zucchine cercando di livellarlo bene.
Tagliate il taleggio o cubetti e distribuitelo sulla torta.

Fate cuocere la torta in forno preriscaldato a 170°C per 40 minutfi circa.
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