
INGREDIENTIPER6PERSONE

1 carrédi vitellodisossatoda circa

1,2kg * 6 cipolle* 120gdi taleggio

* 10fettedibacon* 5fettedilardo

* 200mi di vinobianco* Brododi

carne* Olioextravergined'oliva*
Saleepepe

Salateepepatela carne.
Fatelarosolareda tutti i lati

in un tegame,con un filo

d'olio. Trasferitelasuun
tagliere, fateriposare5
minuti, poi tagliatela a fette
spessecircaun cm, senza
arrivarefino in fondo (per
non separarle).Pepate

à l'interno e mettetein ogni
I taglio unafettaditaleggio e

una di bacon.Ricomponete
l'arrosto,fasciatelo conle

fettedi lardoe legatecon

qualchegiro di spago.
Spellate le cipolle, tagliatele
aspicchiesalatele.Mettete
l'arrostoin unapirofila con
lecipolle, pepate,versateil
vino e irrorate d'olio.

Infornate percirca un'oraa

180°,bagnandodi tanto in
tantocon pocobrodo caldo.
Sfornatee fateriposare
5 minuti prima di servire.

Arrosto al bacon
e taleggio
Preparazione

25 minuti
Tempodi cottura
1 ora e 10minuti

Tutti i diritti riservati
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