
Tagliatelle con crema
di piselli e taleggio
Fadlissitna>Preparazione 20 minuti * Cottura 10 minuti » Calorie 515

INGREDIENTI PER4PERS0NE
400 g ditagliatelle fresche • 200 g di pisellisurgelati • 120g di taleggio
• 100 midi latte • 4 ramettiditimo • 20g diburro • sale• pepe

1 Tuffate i piselli ancoracongelati

in acquabollente salata,scolateli

al dentee lasciateli asciugareper

qualcheminuto su un canovaccio.

Nel frattempo,riscaldateil latte
e tagliate adadini abbastanza
piccoli il taleggio. Frullate metà

dei piselli con il latte caldoe 3 quarti

del taleggiofino a ottenereuna
cremaomogenea.

Portateaebollizione abbondante
acquasalata,lessatevile tagliatelle

e scolateleal dente.Trasferite

la pasta in unaterrinae conditela

prima con il burro mescolando
accuratamentee poi con la crema

di piselli e taleggio.

3 Infine, aggiungeteI piselli

e il taleggio rimasti, mescolate
brevementee profumatecon il timo

e una generosamacinatadi pepe;
servite la pastaben calda.

Tutti i diritti riservati

PAESE : Italia 

PAGINE : 75

SUPERFICIE : 68 %

DIFFUSIONE : (410000)

AUTORE : N.D.

1 febbraio 2022


