
Gratin di patatee taleggio
Preparazione fi11 Cottura

25 minuti u 45 minuti

INGREDIENTIPER 4

o Patatebianche1 Kg

o Latte intero300 mi

o Taleggio 200 g

o Noce moscata1 pizzico
o Rosmarino 1 rametto

o Sale o Pepe

Il Taleggio Dop è un alimento 100%

naturale privodi additivi, dalla
crostasottile emorbida di colore
rosato.Ha un saporedolce,
aromatico con equilibrata sapidità.

Preparazione.Pelale patate,lavale
e affettale finementecon l'aiuto
di unamandolinaequindi scottale

per pochi minuti in acquabollente
salata.Scolale eadagialein una teglia
avendo cura di formareun unico
strato. In una pentolino a parteversa
il latte, un pizzicodi sale,la noce
moscata,metàdel taleggio tagliato
a dadini e scaldaafiamma molto
dolce mescolandoin modo che non
si attacchial fondo. Insaporisci
con aghi di rosmatino e poi versa
il preparatonella teglia sopra alle
patatee distribuisci il taleggio
rimasto adadinie il pepe.Cuoci nel
forno statico a180°per 35 minuti
circa. Gli ultimi 10minuti alza
la temperaturaa200° e fai gratinare
sotto il grill nella parte altadel forno.
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