
Il gustoinconfondibile
dellaTRADIZIONE

ITaleggio DOPèun formaggiodi

lunga tradizione, caratterizzato

da una storia antichissimae da

un processodi produzionerigoroso.

Ogni forma pesada 1,5 a 2,5 kgesi

presenta in parallelepipedi quadran-

golari con lati di 18- 20 cmeun'altezza

variabile dai 4 ai7 cm.La suaforma

distintiva,unitaa una crostasottilee

morbidadi colore rosato,evidenziala

suaautenticità.

Un formaggio100% naturaleche

non include l'usodi additivi siaduran-

te lafasedi produzionechedurantela

stagionatura.La suapastauniforme

e compatta,che varia dal biancoal

giallo paglierino,presentaunamorbi-

dezza sotto la crosta, diventandopiù

maturaversoil centroacausadi una

maturazionecentripeta.Il marchioa
quattrocerchi presentesu unafaccia

pianadel Taleggio garantiscela con-

formità agli standarddi produzione,

con un numeroidentificativo che col-

lega ogniforma al caseificiodi prove-

nienza.

Il ConsorzioTutelaTaleggio, isti-

tuito nel 1979, nove anni prima del

formale riconoscimento della de-

nominazione d'origine, attualmente
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comprende caseifici, stagionatori,

produttori di lattee circa 80 aziende

che aderisconocome utilizzatoridel

marchio Taleggio DOP. Oggi svolge

un ruolo crucialenella protezione,nel

miglioramentoqualitativo e nella pro-

mozione attraversoattivitàdi verifica,

ricerca,assistenzatecnica eeduca-

zione alimentare.

Con la nuovacampagnadi comuni-

cazione e lo spot tv "Dai forma al gu-

sto", il Consorzio enfatizzaancorauna

volta la qualitàe la versatilità del Ta-

leggio DOR invitando gli appassionati

di cucina asperimentarenuove ricette

conquestoformaggio.<£5cod 101629

Unalungatradizione
caseariaprotetta

dal ConsorzioTutela
Taleggioche

mette
in atto molte
attivitàal

fine di
conservare
e promuovere

questo
prezioso

formaggio
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