
PIZZA
con pureadi zucca,cremadi taleggio,

castagnee guancialecroccante

Benvenuti
nella rubrica de-

dicata alle creazioni uni-

che dello chef Heinz Beck,

ricette sorprendenti per deliziose

pizzegourmet.

Esploreremol'arte culinaria di uno

deimaestridellacucina,scoprendo

le suestraordinarieinterpretazioni

della pizzaitaliana. Siete pronti a

immergerviin un mondo di sapori

innovativieraffinati?

Questanuova rubrica curata dallo

Chef 3 Stelle Michelin ci accompa-

gnerà per i prossimi mesi con ri-

cette uniche cheunisconoil mon-

do della pizza alla cucina di alto

livello, in un percorsodolcee salato

che ci farà scopriresapori nuovi e

riscoprire sapori autentici.

Ricette che lo chef ha regalatoal

mondodellapizza,esperienzeuni-

che alla vista e al palatoda propor-

re nel proprio menu.
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Preparazione

ZUCCA MANTOVANA

Tagliarela zucca cubetti3x3cme condirla

conolio, sale,pepe,

timoesalvia.

Disporrei cubettidi zucca conditisu una

placcadaforno ericoprirlicon l'alluminio.

Cuocerein forno a 170°C.

ZUCCA BUTTERNUT

Tagliarela zuccain fettine sottili econdirla

conolio, sale,pepe,timoe

salvia. Disporre i cubetti dizuccaconditi

su una placcada forno e ricoprirli conl'al-

luminio.

Cuocerein forno a170°C e, unavolta

terminatala cottura,frullare finoad

ottenereunapurea.Teneredaparte.

CREMADI TALEGGIO

Unire il taleggioconil latteprecedentemen-

te
riscaldatoefrullarefino adottenereuna

consistenzacremosa.

CASTAGNELIOFILIZZATE

Liofilizzare le castagne con l'aiuto diun liofi-

lizzatore etenerledapartefino al momento

dell'utilizzo.

GUANCIALECROCCANTE

Tagliareajulienneilguancialee saltarloin pa-

della conunfilo diolio extraverginedioliva.

IMPIATTAMENTO

Cospargerela pizzaprecedentementecotta

con la purea di zucca.Adagiarvii cubetti

di zucca mantovanaequalchespuntonedi

cremaditaleggio. Completarela pizzaconil

guancialecroccanteela polveredi castagna.

ni

Ingredienti

zucca mantovana

sale

mi olio extravergine di oliva

pepe

timo,qualcherametto

rosmarino, qualcherametto

salvia,qualchefoglia

zucca butternut
olio extraverginedioliva

50

sale
pepe

timo
rosmarino

salvia

200 g taleggio

latte

100 g castagne

80 g guanciale
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