
Gnocchial sugo
e taleggio"
Preparazione

15 minuti
di cottura

20 minuti

INGREDIENTIPER4 PERSONE

600 g dignocchidi patate* Ì50 g

ditaleggio* 200 gdi pancetta
adadini* 300 gdi passatadi

pomodoro* Origanosecco* Olio

extravergined'oliva* Salee pepe

Rosolatela pancettain una
padellaconun filo d'olio.
Unitela passatae una
presadiorigano,regolate
seoccorredisale,pepate
e fatesobbollire10 minuti,
mescolandodi tanto

in tanto.Nel frattempo,
toglietela crostaal taleggio
etagliateloadadini.

Versategli gnocchiin
abbondanteacquabollente
salata.Manmanoche
salgonoagalla, scolateli
conunaschiumarolae
trasferiteliin unaterrina
conil sugodi pancetta.
Mescolate,aggiungetei
dadinidi taleggio,rigirate
per farli sciogliere
leggermentee servite.
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