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4 filetti di pescepersico* 80 gdi

taleggio* 2 pomodori* 2 patate

dolci* 1 mazzettodi dragoncello*

Concentratodi pomodoro* Olio

extravergined'oliva * Sale epepe

Pelatele patate,tagliatele
a tocchi e fatelestufarein
un tegame,coperto,con

un filo d'olio,sale,pepee
unatazzinad'acqua,in cui
avretesciolto unapuntadi

concentrato.Intanto,
privatei filetti dipesce

persico dieventualilische.
Lavateeaffettatei
pomodori,poi divideteli
su4 larghipezzidi carta
da forno.Disponetevii
filetti di pesce,salate
leggermente,copritecon
il formaggioafettine,il
dragoncello,unfilo d'olio e
pepate.Chiudetei cartocci,
disponetelisu unaplaccae
infornate15minutia 180°.
Sfornateeservitecon
le patatedolci, aprendo
i cartocci in tavola.

Hacarnimorbidee molto versatili
ideali protagonistedi unacucina
creativachemescolatanti sapori.
Comenei trancetti all'orientale

Il taleggioa
nel cartoccio

Preparazione
^ 15 minuti t
Tempodi cottura

I 35 minuti

Tutti i diritti riservati

PAESE : Italia 
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