
LASAGNECON TALEGGIO

E SALAME

Tempo:I orae 5 minuti

Caloriea porzione:780

Ingredientiper 4 persone:
270 g di piselli sgranati,170g di lasagnefresche,

170g di taleggio, 100g di salamein un solopezzo,
200mi di latte,30 g di farina,

50 gdi burro,70a di grana( grattugiato,
unmazzettodi basilico,sale, pepe.

• Scaldateuna pentolad'acqualeggermentesalatae
lessatevii piselli. Scolatelie metteteli araffreddare in

unaciotolaconacquae ghiaccio.Ritiratelisgocciolandoli
benee raccoglietenemetànelbicchieredel mixer insie-

me conil latte e frullate.Tenetegli altri piselli da parte.

• Mettete30g di burro in un pentolinoe fatelo sciogliere
afiamma bassa,poi spolverizzatecon un po'di pepe,fate
dorare,aggiungetela farina e mescolate,sempresu fiamma
bassa,quindiuniteil frullato di latteepiselli,pocoallavol-
ta, continuandoa mescolareper nonformaregrumi,infine
salate e fateaddensareperqualcheminuto.
• Scaldateuna pentolad'acquasalatae scottatevile lasa-

gne per pochi istanti,ritiratelee appoggiatelesu un cano-

vaccio. Tagliate il salamea dadini.Riduceteil taleggioa pez-

zetti. Lavateil basilico easciugatelo.Scaldateil fornoa 190°.
• Imburrateuna pirofila,velate il fondo con poca bescia-

mella ai piselli e proseguite alternandoa strati la pasta,la
besciamella,i piselli tenutidaparte,il salame,il taleggio,una

spolverizzatadigranaefoglioline di basilico.Continuateallo

stessomodofino aterminaregli ingredienti.Distribuite sulla
superfìciedella preparazioneil burro rimasto a fiocchetti e
infornateper25 minuti.Trascorsoquestotempo,sfornate
le lasagne,lasciatele riposareper qualche minuto e servite.
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