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Ingredientiper4 persone

Pastaall'uovo,300 g
Taleggio,200 g

Pere,1
Nocciole, 30 g

Peperosa
Parmigianograttugiato,40 g

Salvia, 6 foglie

Burro,60 g
Olio evo

Sale

Preparazione

Tagliateil taleggio e le pereacubetti.Saltatein padellaafuocovivacele

pere con20 g di burro edelpepe rosa. Fatefreddareeunite il taleggio.
Tirate la pasta in sfogliesottili emetteteun cucchiaiodi ripienoa 4 cm

di distanzauno dall'altro, bagnatela pastacon poca acquapassando
delicatamenteun pennelloecoprite conun'altra sfoglia,fate fuoriuscire
l'aria e conl'aiutodi unarotella liscia ritagliate i ravioli esigillateli bene.

Mettetele nocciolein un sacchettoresistente,chiudeteloe conun batti-

carne rompete grossolanamentele nocciole.
In una padellamettetel'olio, il burro, le fogliedi salvia,le noccioleefate
cuoceredelicatamente.

Lessatei ravioli in acquabollentesalata,scolatelinelburroesalvia,fateli
insaporirebeneeserviteli cosparsidi formaggio grattugiato.

Tutti i diritti riservati

Facile con gusto
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