
Prep. Cottura Riposo Calorie

45 min. 45min. 1 ora 526 a porz.

PER4 PERSONE

PERLAPASTA« 200 gdi farin a 00

«2 uova * 1 cuc chiai no di olio

e xtrav ergin e d'oliva «sale

PERILRIPIENO*2 00 g di patate

«150 gdi ta leggio « 3 0 g di Grana

Padano gra ttugiat o + in scaglie

per servire * 2cuc chia i di olio

e xt ravergine d'oliva «sal e « pepe

PER ILCONDIMENTO«200 g di

brocc ol etti bolliti «2cuc chiai di
cola tura di a lici * 1spicchi o d'aglio

• 3 cucchiai di olio extrave r gi ne

'oliva * 1 cucch iaino di pepero n cino

in polve r e peperoncinisecchi

per serv ire « sa le

PERLAPASTA«Versatela farinaafontanasullaspianatoia,fate un
incavo e sgusciatealcentrole uova.«Uniteunpizzico di sale e l'olio

eimpastateprimacon una forchettae poi con le mani,fino a ottenere
unimpastoliscio edelastico.«Formateunapalla,avvolgetelanella
pellicolatrasparenteefatela riposareun'ora.
PERILRIPIENO«Fatelessare,nelfrattempo,le patate30minuti dal

bollore,scolatelee lasciateleintiepidire.«Pelatelee passatelenello
schiacciapatate.«Mescolatela pureacon il taleggiotagliatoa dadini,
il Grana Padano,unapresadi sale,pepee l'olio.«Riprendetela pasta
estendetelaconil matterelloin sfogliespesse2 mm. «Distribuite
sumetàdelle sfogliedeimucchiettì di ripieno a distanzaregolare,
•inumiditei bordi della sfogliacon l'acquaeripiegatela pasta
sulripieno.«Premetetutt'intornoal ripienoperfar uscirel'aria.
•Ritagliatei ravioli conuntagliapastaquadratodentellato.
PERILCONDIMENTO«Fatecuocerei ravioli 6minuticirca.«Versate,
intanto, 3 cucchiaidi olio in unapadellaantiaderente,unitelo spicchio

d'aglio e lacolaturadi alici efatesaltarei broccolettinelcondimento
3-4 minuti, schiacciandonealcunicon laforchetta;eliminatel'aglio.

•Sgocciolatei ravioli con unaschiumarla,versatelinella padella
con i broccolettie lasciateinsaporirea fiammamedia.«Regolatedi

sale,seserve,e spolverizzatecon il peperoncino.«Servitei ravioli ,
v

caldissimicon il Grana ascagliee i peperoncinisecchi.
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