
I
L'Abate i

nel taleggio
Preparazione

10 minuti

Tempodi cottura
25 minuti

INGREDIENTIPER4 PERSONE

4 pereAbate* 200 gdi taleggio
* 2cucchiaidi mandorlea scaglie
* 4 cucchiai di confetturadi mirtilli

rossiodi ribes

Lavate le pere,tagliatele
a metàper il lungoe, con
uno scavino, privatele
deitorsoli scavandole
leggermente. Sistematele
in unapirofila con la parte
deltaglio verso l'alto e
infornatele a2 00° percirca
20 minuti, finché diventano

tenere.Intanto, tagliate il

taleggio adadini. Sfornate
le pere,farcitele con il

taleggio,cospargetelecon
le mandorlee rimettetele

in forno peraltri 5 minuti.
Nel frattempo,scaldate
leggermente la confettura
in un pentolino,con un

cucchiaiod'acqua.Sfornate
le pere,guarnitele con
la confettura e servite.
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