
Taleggi^
Da lattevaccino,hasaporedolcee
aromatico,èenergeticoericco di
proteineesaliminerali.Trai formaggi
italiani più amati, tagliatoadadini, afette
o fusosi fa apprezzarein tantericette

ACURA DI MONICAPILOTTO

Pizzaconnoci
X Disponetesulla
placcadel forno la base
per pizza già pronta con
lasuacartada forno

ecospargetelacon4
cipollerossetagliatea
fettine, timo e rosmarino;
conditeconun filo d'olio

euna manciatinadi sale
grossopestato.Cuocete
in forno a220°perii
tempoindicatosulla
confezione,sfornate
eaggiungete200g di

Taleggioafettine e40 g

di gherigli di noce.

2Maccheroni
con fonduta

Saltate2cespi di
radicchio tagliatoa
pezziin padellacon

olio e1 spicchiod'aglio
sbucciato,salate,pepate
esfumatecon50 mi

di grappa. Tagliate
250 g di Taleggioa
tocchetti.Lessate320
g di maccheroniin
acquasalata.Intanto
preparateunasalsa
con2cucchiaini di
fecoladi patatesciolti

in 4 cucchiaidi lattee

scaldatenealtri370 mi

in casseruola.Uniteil

mix di fecola,Taleggioe
100mi di grappa,salate,
pepateecuocete finché

lasalsasisaràaddensata.
Saltatelapasta in
padellacon il radicchio
eil timo.Distribuite 3/4
del lafondutanei piatti,
disponetevi la pastae

nappatelaconla fonduta
rimasta.

3Sfogliatinecon cipolla
Tagliateadanelli 2 cipolle
rosseecuocetelein
padellaper 10minuti con
30 g di burro,1 foglia di
alloroeun pizzicodi sale.
Poi fatelecaramellare
con20 g di zuccherodi
canna.Srotolate2 rotoli
dì pastasfoglia fresca
da 230 g l'unoe tagliate

tanti dischetticon il
tagliapasta, distribuite
sui dischi di sfoglia130

gdi Taleggiotagliato
afettineegli anelli di

cipolla.Cuocetein forno
a200°per 20minuti.

5Budinettiai formaggi
Rosolate4cipolle di
Tropeaafettine con
olio, sale, zuccherodì
canna,vino biancoe

acetoper20 minuti.
Fondete120g di Taleggio
e 60 g di Gorgonzola
conla besciamellagià
pronta,togliete dal
fuoco e incorporate3
uova.Riempiteper3/ 4
gli stampinie cuoceteli
a bagnomarianelforno
a 175°per30 minuti.
Disponetenei piatti

le cipolle, ibudinetti
emostardadi pere.

6Scaloppinecon scarola
Soffriggete 1cipolla
affettata in padellacon il

burro fuso,unite 1 cespo
di scarolaalistarel le
efatela appassire;
aggiungete8 fetti ne
di vitello infarinate,
saltateleda entrambi i
lati, sfumatelecon vino
bianco,cuoceteper 5
minuti ecompletatecon
dadini di Taleggio.

inogni assaggio
Dal 1979 il ConsorzioTutela

Taleggio riuniscei caseifici
tutelaree promuovereil

Taleggio Dop, da gustare
solo o come

per squisitericette.

GRATIN CON PATATE E PERE
_T Lessate800 g di patateapastagialla,

sbucciateloetagliatelea tocchetti. Lavate una
grossaperaKaiser, toglieteil torsolo
e tagliatelaa fettine; private200 g di Taleggio
della crostaetagliateloadadini. Riunite
in unaciotola lepatate,lepere,il Taleggio,
500 mi di besciamellapronta,salatee pepate
e mescolatedelicatamente.Imburrateuna
pirofila, trasferiteil composto,distribuite
sulla superfìciedei fiocchetti di burro e

cuocetein fornogiàcaldo a 180°per 15 minuti
circa,quindialzatelatemperaturaa220°e
proseguitela cotturaper5 minuti, finche la

superfìciesarà leggermentedorata.
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