
SFORMATI DI PATATE

INGREDIENTI PER4PERSONE

6 patate* 200 g di taleggio*

200 g dipancettaa fettine* 250 g

dipannaacida* 1 cipolla* 50 mi di

vino bianco* Burro * Salee pepe

Sbucciatelepatate,
affettatelea lamellenon
tropposottili, lessatele
10 minuti inacquasalata

e scolatele.Spellate
e affettatela cipolla,
rosolatelain una padella
conunanocedi burro,

aggiungetela pancettaa
striscioline econtinuatela
cotturaper3-4 minuti.
Sfumateconil vino bianco,

fateevaporare,unite la

pannaacida,rigiratee

spegnete.Mescolate
delicatamentein unaterrina
le patateconil mix di cipolla
epancetta.Regolatedi sale
epepate.Imburrateuna
pirofila, stendetemetàdelle
patatee deltaleggioa
fettine,copriteconpatatee
taleggiorimasti einfornate
circa25minutia180°.
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