
TALEGGIO

Decisamentegustoso,molto ap-

prezzato per la suamorbidezza e

caratterizzatoda unodore tipico, il

Taleggio,DOP dal 1996, vienepro-

dotto e stagionatosolo in un'am-

pia zona della Lombardia (Ber-

gamo, Monza e Brianza, Brescia,
Como,Cremona, Lecco,Lodi, Mi-
lano e Pavia), in una piccola area
confinantein Piemonte (Novara e
provinciadelVerbano)e in Veneto,
nellaprovincia diTreviso.
Si parte dal latte vaccino intero

crudo o pastorizzato, proveniente
dal territorio d'origine, sottopo-

nendolo a un procedimento che
prevede coagulazione, rotturaed
estrazione della cagliata, stufatu-

ra, rivoltamenti e salatura.

Il tuttosi concludeconla stagio-

natura, chedeve esseredi almeno
35 giorni. Le forme vengono po-

sizionate suassio in cassein celle

chemantengonouna temperatura
di 2-6

gradicon un'umiditàdelI'SS-

90% ricreando le condizioni am-

bientali tipichedella tradizionale
maturazionein grotta.

La forma è un parallelepipedo
quadrangolarecon crosta sottile,
di consistenzamorbida, di colo-

re rosato naturale, con presenza
sulla crosta, per la quale non è
ammesso alcun trattamento,di
una microflora caratteristica. Nel
Taleggio,come in tutti i formaggi
a crosta lavata, la maturazione è

centripeta:la crostaviene sotto-

posta a lavaggie leformevengono

frequentementerivoltate in modo
che le muffe si sviluppino dall'e-

sterno verso l'interno.
Il Taleggioè un formaggio grasso,
a pasta cruda, frescoe molle. Si

presentacon una pasta uniforme

e compatta, con qualche piccolis-

sima occhiatura distribuita irre-

golarmente, di colore chiaro che
varia dal bianco alpaglierino, piij
morbida sotto la crostae, a fine
stagionatura,più friabile al centro
dellaforma.

Eun ottimo formaggiodatavo-

la, prodottoe stagionato senza
conservanti.

Consiglio: non ènecessariotoglierela crosta, maè sufficiente raschiarla

perripulirne lasuperficie

Profilo gusto-olfattivo Taleggiofresco;saporedolce, leggermente

aromatico,con una lievissimavenaacidula a inizio stagionatura

in c o nc o rd anz a: LagerSpeziai, Oktoberfest

in c o nt ras t o: Pils,Saison,Porter, Sweet Stout,Dry Stout

Da prov are: American PaleAle

Profilo gusto-olfattivo Taleggio maturo:dolcee leggermentearo-

matico in boccacon leggeranota amaranelle stagionaturepiùavanzatee

possibileretrogustotartufato

In con c o rd anz a: Weizenbock, Maibock

In con t ras t o: Porter,SweetStout,Oatmeal Stout, Saison

Da prov ar e : Gueuze,Rauchbier

Tutti i diritti riservati

PAESE : Italia 
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