
Risottocon
salsiccia
e taleggio

Ingredienti

320g risoNanoVialone
VeroneseIGP

200 g salsiccia
1 cipolla
11 brodo vegetale
60 g burro
60 g taleggio
ParmigianoReggianoDOP

q.b.
saleq.b.
pepeq.b.

2 foglie radicchio
vino rossoq.b.

TOGLIETEla pelledallasalsiccia

esgranatelain mododa ridurlain

pezzetti molto piccoli.

SPELLATEetagliateacubettisottili

la cipolla. Portatea bollorein una
pentolail brodo.

FATEsciogliereil burro in una
casseruolae fateciappassire

dentrola cipolla. Aggiungetela

carnesgranatadella salsicciae

rosolatelaperqualcheminuto.

Sfumatecon del vino rosso,salate

e pepate.

VERSATEnellacasseruolail risoe

fatelo tostareperqualcheminutoa
fiamma media.

AGGIUNGETEun paiodi mestoli

di brodoe iniziate a girareil riso.

Continuatead aggiungerebrodo
ogni qual volta il riso lo assorbe.

TOGLIETEla pentoladal fornello,
unavolta cotto il riso,e aggiungete
il taleggioa pezzetti.Mantecatee
aggiungeteancheil parmigiano.

SERVITE il risottocaldoe come

decorazionesuognipiatto
aggiungetequalche"coriandolo"di

radicchiofresco.

Tutti i diritti riservati
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